
Ge tout petlt
suppl6dent drAme
Christophe Gillard est un extraterrestre. A Arlon, ce prof belge de 33 ans vend exclusivement
des bidres artisanales. Des bidres o qui ont une Ame >. La visite de cet 6crin, of dorment
quelque 250 bidres pr6cieuses, se terminera par un chocolst-show i I'accent s6tois.
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'est I'histoire d'un r6sistant. Avec,

dans la chevelure, des fragments de
soleil couchant. Avec, dans ia voix,
de d6licieux emprunts d I'insaisis-

sable Benoit Pcelvoorde. Avec, dans Ie ceur
et dans les yeux, un ilot rafraichissant d'in-
nocence et de puret6. C'est l'histoire d'un
anticonformiste qui a su n6gocier, avec une
admirable dext6rit6, Ie grand virage de sa
vie. La trentaine survenue, Christophe
Gillard, sp6cialiste en assurances-vie dans
une banque luxembourgeoise, rdsolut de
changer radicalement de cap. < C'6tait un
boulot bien paye, mais alimentaire. Sans
aucune part d'humanitd: on joue en quel-
que sorte ayec Ia vie des gens. Je songeais que
si un jour, ma fille me demandait ce que je

faisais dans la uie, je serais incapable de lui
rd.pondre. Ce que je voulais, c'd.tait enseigner.
Et avoir un hobby d c6t6. Alors, j'ai pass6 mes
dipl|mes pour qa >.

En 2005, Christophe - 33 ans aujourd'hui -

s'en fut exercer dans un lyc6e professionnel
dArlon, 25 000 habitants, au sud-est de la
Belgique. Spdcialit6: les techniques de vente.

Quant au hobby, aurait-il pu 6tre autre chose
que la bidre ? < Comme Claire, mon 6pouse,
j'ai toujours aimd cette boisson. Mais jamais
en soifard. En ddgustateur >.

Au moment opportun, le hasard, subti l
marionnettiste de nos vies, vint au-devant
du jeune hom me < C'6tait en 2004, lors d'un
mariage ii Dinant. Les entrdes avaldes, j'en
ai proftd pour faire un saut d Ia brasserie
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voisine, La Caracole. Cefut un premier choc.

Le second se produisit d Bruxelles, alors que
je rendais visite d un ami. I'ai eu envie d'al-

ler voir une autre brasserie. La seule ouverte

6tait Cantillon. le ne connaissais presque rien

d la biire et j'y suis all6 en touriste. Presque

par erreur. Ld encore, ce fut Ia claque. Dds

lors, je n'ai plus jurd que par les bidres artisa-

nales. Ie trouvais inuoyable que la Belgique

recile autant de bidres et qu'on les connaisse

si mal. J'en avais marre que tout Ie monde

dcoute la m\me musique, boive des bidres aux

gouts formates. Alors, j'ai songd que le bon

plan, c'd.tait d'ouvrir un magasin avec des
pro du it s d ff i c i l  e me nt t ro uva bles,.

Juillet 2005. u Mi-Orge, Mi-Houblon, ouvrait

ses portes au ceur d Arlon. " lJne allusion

a mi-ange, mi-ddmon. Pour mon magasin, je

voulais un nom original, sans le mot bidre ,.

Auparavant, Christophe avait d6march6,

visitd des brasseries, en commenqant par

celles'des environs, comme Rulles et Sain-
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te-H6ldne. < I'ai ddcouvert I'art du bras-

sage et de la d6gustation. Et rdalis| que les

brasseurs artisanaux, quoique concurrents,

\taient aussi trds lids. Rapidement, j'ai 6td

introduit chez d'autres brasseurs du mAme

type, comme Dupont, dTourpes, dansle Hai-

naut, ou Cantillon, d Bruxelles. Leurs portes

m'|taient largement ouvertes. Tous m'ont

beaucoup aid6. Ils ont compris que je n'6tais

pas un vendeur de biires comme il en existait

50000. Que je respectqis leurs produits. IIs

|taient contents que je les mette en boutique,

avecla garantie qu'ils n'y cbtoieraient pas des

biires commerciales rr.

Une fenOffi donnant sur I'amer
Ne p6ndtrent, en ce fascinant sanctuaire de

la rue du March6-au-Beurre, que des bitres

ayant montr6 patte blanche. < le n'ai de

contrat avec personne et je suis donc libre

de mes choix. I'ai trois critires de sdlection.

1: labrasserie doft Atre indipendante, c'est-d-

dire n'appartenir d aucun groupe brassicole,
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meme petit. 2: elle doit respecter le produit.

S'it faut trois ans pourfaire une gueuze, on

n'accdldre pas Ie processus pour gagner plus

d'argent. 3: i l  doit s'agir de bid.res naturelles.

La bidre, c'est d'abord du malt et du houblon.

Quant aux bibres aux fruits, le sirop y est

proscrit. Pour leur kriek, Cantil lon ou Dri

Fonteinen emploient de vraies cerises >.

Le seuil du magasin franchi, le client est pris

de tournis. Dans cet 6crin discret dorment

quelque 250 bidres congues avec amour dans

une quarantaine de brasseries artisana-lgs

belges, frangaises, qu6b6coises, amdf ica,ines;

n€er landaises ou i ta l iennes.  Parmi  e l les,

une trentaine de gueuzes, mriries ent fiits'de

bois, jalousement conserv6es dans une iave

sans lumidre directe, la seule de Wallonnie,

,, le ne veux que des biires exclusives et je ne

travaille qu'avec Ia gamme compldte dt: cllla.

que brasserie ,,, r6su me le pr of . " La Moinette,

par exemple, est la bidre phare de Ia brasserie

. . .  ,  . .  .  . , , . , : , . , . ,  
, , . . , ' . , , , ,  . . , , L l Y , f , l o l F o c { e r n e .

Dupont, mais celle-ci en produit plusieurs

autrbs tout'aissi extraoirdLnairci,;r, ' " '

Arlon nr6lant qu.n un saut,.de:capsule de

la prestigieuse brasserie trappiste d'Orval,

on reRqontre < che2 Chrfstophe , -:,comme

disent ses fiddles, dont 10 7o sont frangais -

une majorit6 de bidres trds houblonn6es.
' ' : .  

, .  , 1 . : l  1 . . ,  . . . i . , . , . . . ,

<<, D 4ln s'l a,r igi o n; o,n a I a, c. UIllLre de t, am er tlm 
1.

CLtez mo,i,,an';'trouue'75' % d e.biilgs, arnires.

une:, e;es lnei,ltJir"i:: iral;tas.esil u,nii bi'i*
du Colorado, Ia Double Dog, avec 85 unitds

d'amertume (l '6chelle s'arr6te ir 120 EBU).
,  I  r i  . . . . , . .  . , : . i :  . . . ' , i . . r ' I  

: i r ' i r . '

On s'imagine que le consommateur privildgie

les bidres sucrdes, mais quand on lui propose

quelque chose de mieux, il prend. EL ga, c'est

une grande vicloire pour moi ,.

c.MgS filles..Sofit:,fiEres :,'i"', "1

de leut DoFo tt
Pour que s'articulent ses activit6s de prof et

de commergant, Christophe s'est construit
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janvier - f6vrier - mars 2009 45



': REPORTAGE

une double vie. Lev6 chaque matin i 5 h 30,

il ne rejoint souvent son lit que vers 23h, car

le bonhomme anime aussi r6gulidrement un

club de d6gustation. < Le soir, je me couche

iatigu6, mais content. L'essentiel, c'est ce que

ie fais de ma yie. La bii.re, ce que j'aime, plus

que de la yendre, c'est en pailer... et la boire.

La richesse matdrielle, je m'enfous. A " Mi-Orge

Mi-Houblon " ,  je  pourra is  avoi r  deux fo is
plus de bidres et gagner beaucoup plus. Mais

qa ne m'intdresse pas. Ici, je propose des bidres

congues par des hommes et je respecte ce que

Ies hommes font. Les bidres faites par des

robots, je ddteste ! Celles que je vends, je tiens

d ce qu'elles aient une kme >.

Trois ans aprds la naissance de <Mi-Orge

Mi-Houblon u, Christophe, conscient d'€tre
( un extraterrestre ), est certain aussi qu'il

a fait Ie bon choix. Il cueille aujourd'hui les

fruits savoureux de son exigence. En octobre,

la t6l6vision belge lui a rendu visite. Honneur

suprdme: Cantillon, orfdvre de la gueuze,

a propos6 peu aprds une d6gustation de trois

produits dans la boutique de l'irr6ductible

r6sistant. < Ma plus belle victoire! ,, s'en-

thousiasme-t-il.

Et surtout, il peut aujourd'hui rdpondre fid-

rement ir ses filles quand elles lui demandent

ce qu'il < fait dans la vie >. < le crois que Lucy,

5 ans, et Lou, deux ans, prioritds absolues de

mon existence, sontfdres de moi. Elles savent

qu'elles n'ont pas un papa comme les autres.

Pour elles, je ne suis pas un yendeur de bidres.

Je suis un ddgustaleur de bidres ".

Q Herv6 0lczyk

rll i-Orge iVli-Houblon
25, rue du March6-au-Beurre
6700 Ar lon -  Belg ique
(d 30 km de Luxembourg)
Tel. (0032) 63.677.673
ww w.miorgemihoublon.be

A partir du I" juil let:
56, rue Gazomdtre, d Arlon.

fean le Chocolatier
3 rue d'Hoffschmidt
67 20 Habay -la-Neuve - B elgique
Tel: (0032) 63.572.900
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Bidre & Chocolat
Christophe le dilgustatear et Jean Ie Choeolatier ant illabord
25 suaves et subtils accords entre bidre et chocolat
qui envoient nos papilles au septiime ciel.
Its ont aussi conqu une ddlicieuse biire ambrde,la JeanChris.
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